
GRAFFWINE VERDEJO es un vino de autor 
nacido en el corazón de Nieva, una de las zonas 
más diferenciales y singulares de la DO RUEDA. 
Elaborado al 100% con esta uva autóctona y le­
gendaria, procede de viñedos viejos asentados en 
suelos cascajosos, lo que garantiza la singularidad, 
la intensidad aromática y la máxima expresión 
del terruño en la copa.

ELABORACIÓN:
100% verdejo de viña vieja. El mosto macera en frío 
para optimizar su potencial aromático. El vino reposa 
sobre sus lías finas durante seis meses, y 
posteriormente incorpora una crianza de cinco meses 
en barrica de roble francés. Este proceso eleva su 
estructura, volumen y capacidad de guarda, ofreciendo 
un salto cualitativo de complejidad superior.

VARIEDAD: 

100% VERDEJO

NOTAS DE CATA: 
Fase visual: Color amarillo pajizo de intensidad media con profundos 
reflejos verdosos. Brillante y limpio. 

Fase Olfativa: Mantiene la expresión varietal de la Verdejo, evolucionando 
hacia notas de fruta de hueso madura e integrando elegantes ecos de vainilla, 
tostados y especias dulces procedentes de la crianza. 

Boca: Entrada potente y envolvente, de gran volumen y estructura. Presenta 
una acidez perfectamente integrada y un equilibrio excepcional entre la frescura 
y la nobleza de la madera. Final largo y persistente, que confirma su perfil 
gastronómico.

Maridaje: Gracias a su volumen y complejidad, este vino pide platos con 
estructura. Alcanza una armonía excepcional con pescados grasos (rodaballo, 
bacalao), carnes blancas trufadas, arroces melosos o risottos, y quesos de pasta 
semicurada. Su elegancia también lo hace ideal para desafiar platos de cocina 
oriental estructurada.
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